
ESSÈNCIA MINERAL AMB UNA MIRADA FRESCA.

Color cirera picota amb reflexos morats. Aroma de fruits 
negres, vainilla i notes torrades. En boca és complet i 

potent, atractivament complex, concentrat, amb records de 
confitures i cacau. Postgust molt llarg. 

Elaborat amb vinyes de garnatxa negra i carinyena ubicades 
a la localitat de Poboleda, al nord-est de la DOQ Priorat. 

Sòls minerals de pedra llicorella. Verema manual.

Fem una maceració molt curosa amb les pells per 
obtenir una bona capa i color, buscant la màxima fruita. 

Fermentació en tancs d’acer inoxidable.
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14,50%

Acidesa total: 3,7 g/L
pH: 3,38

D.O.Q. Priorat

Garnatxa, Carinyena
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