MACABEUBRISAT

DO TERRA ALTA

UN BLANC VOLUMINOS | AMB MOLTA PERSONALITAT.

Color ambre suau. En nas hi trobem aromes de fruita
madura, préssec suco6s amb record de poma verda fresca.
A la béca és un vi ample, amb molt bona entrada, voluminds,
llarg i molt persistent. Fresc, amb bona acidesa i un postgust
gue ens pot portar records de fruits secs.

COLOR CRIANCA & ANYADA
Vi blanc Crianca sobre mares 4-5 mesos,
2024
DENOMINACIO D’ORIGEN GRAU ALCOHOLIC
D.O. Terra Alta 13,50%
VARIETATS ACIDESA i pH
Macabeu Acidesa total: 4,1 g/L
pH: 3,25
A la vinya
Vinyes seleccionades de macabeu de la Terra Alta.
Sols de panal.
Al celler

Un cop al celler, el raim es derrapa totalment i fermenta
amb les pells fins a 15 dies. Vi brisat significa justament
aixo, un vi blanc que ha macerat amb les pells. Un cop

acabada la fermentacio, es premsa. Posteriorment es fa

una crianga sobre mares en diposits en forma d’ou de 4-5
mesos. El material microporés d’aquests dipdsits permet
oxigenar el vi i fer-ne una crianca sense aportar fusta.
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