
PURA GARNATXA, PURA TERRA ALTA.

Color groc palla amb tonalitats d’or polit i brillant. En nas 
vessa fruita -pera, poma, pinya, kiwi-, sense oblidar els 

aromes de flor d’ametller i fruits secs especiats amb aromes 
de fonoll. En bóca és un vi fresc, elegant i sedós. En el 
pas per bóca es nota la seva tanicitat donada pel toc de 

fusta just, per tal de no perdre la personalitat de la varietat. 
Postgust afruitat i llarg, molt agradable.

Vinyes velles de garnatxa blanca ubicades a la Terra Alta. 
Sòls de panal i calcaris. A la Terra Alta es produeix 1/3 de 

la garnatxa blanca a nivell mundial. El seu sòl, clima, i vent 
(cerç i garbí) creeen el paratge ideal per aquesta varietat.

Fermentació a 16º/17ºC sense les pells, una part en 
dipòsits d’hacer inoxidable (70%) i una altra en bótes de 

500l de roure francès (30%).

Vi blanc Vi Jove, 2024

13%

Acidesa total: 3,75 g/L
pH: 3,05
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