
EL TINTO QUE PUEDES METER EN LA NEVERA.
Color rojo cereza fresca con una capa media y ribetes violáceos 

que delatan juventud. En nariz es un vino fresco, potente, intenso 
y muy expresivo, donde destaca el perfil limpio y goloso de las 
notas de fruta roja fresca y dulce (fresa y frambuesa). También 

encontramos toques de golosinas y un recuerdo final de pimienta 
blanca, rosa y negra. En boca es un vino suave con estructura, 
fresco y elegante, de paso ágil y ligero dada su fina acidez. Es 

sedoso y amplio, con un final afrutado y refrescante.

Nos encontramos con viñedos de merlot y tempranillo. 
Vendimia con una maduración ajustada para obtener una 

buena acidez y menos graduación.

Durante la fermentación en la bodega, separamos el mosto 
de menos color para elaborar un vino blanco de noirs. El 

vino tinto restante es la base de este Friends & Fun. El vino 
hace una maceración corta de 3 a 4 días a un máximo de 
22ºC. Levaduras seleccionadas para aportar el máximo de 
fruta. Finalmente, añadimos al coupage un toque de vino 

tinto joven de cabernet sauvignon y tempranillo a criterio de 
nuestro enólogo.

Vino tinto Vino Joven, 2024

13,50%

Acidez total: 3,8 g/L
pH: 3,25

D.O. Montsant

Merlot, Cabernet Sauvignon, 
Tempranillo 
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