
EL NEGRE QUE POTS POSAR A LA NEVERA.

Color vermell cirera fresca amb una capa mitjana i ribets violacis que 
delaten joventut. En nas és un vi fresc, potent, intens i molt expressiu, 
on destaca el perfil net i llaminer de les notes de fruita vermella fresca 
i dolça (maduixa i gerds). També hi trobem tocs de llaminadures i un 
record final de pebre blanc, rosa i negre. En bóca és un vi suau amb 
estructura, fresc i elegant, de pas àgil i lleuger donada la seva fina 

acidesa. És sedós i ample, amb un final afruitat i refrescant. 

Ens trobem amb vinyes de merlot i Ull de Llebre.
Verema amb una maduració ajustada per obtenir

una bona acidesa i menys graduació.

PREMIS VINARI
Medalla d’Or

Durant la fermentació al celler, separem el most de menys 
color per elaborar un vi blanc de noirs. El vi negre restant és 
la base d’aquest Friends &Fun. El vi fa una maceració curta 
de 3 a 4 dies a un màxim de 22ºC. Llevats seleccionats per 
aportar el màxim de fruita. Finalment, afegim al cupatge un 
toc de vi negre jove de cabernet sauginon i ull de llebre a 

criteri del nostre enòleg. 

Vi negre Vi Jove, 2024

13,50%

Acidesa total: 3,8 g/L
pH: 3,25

D.O. Montsant

Merlot, Cabernet Sauvignon,
Ull de Llebre
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