
LA UVA TINTA TAMBIÉN HACE VINO BLANCO.

A la vista nos encontramos con un vino blanco pálido, con 
reflejos de oro rosa. Su nariz es una explosión de aromas 

florales, con mucha fruta roja fresca como fresas y cerezas y 
con toques especiados de clavo y pimienta blanca. En boca 

es un vino con estructura, fresco y elegante dada su fina 
acidez. Postgusto largo y amplio.

Viñedos de merlot. Vendimia con una maduración corta 
para obtener una buena acidez y menos graduación.

Este vino blanco de noirs está elaborado a partir de 
variedades de uva tintas. En la fermentación en la bodega, 

separamos el mosto que sale con menos color. Éste fermenta 
a 16ºC-17ºC con levaduras seleccionadas, buscando la 

máxima expresión aromática de la fruta de la uva.

Vino blanco Vino Joven, 2024

12,50%

Acidez total: 3,4 g/L 
pH: 3,30
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